COTEAUX BOURGUIGNONS BLANC
20249

Meéthode de vinification

Les raisins sont ramassés manuellement, triés, et vinifiés
par nos soins. Apres pressurage et débourbage les vins
sont vinifiés et élevés en flits de 1 2 5 ans. La fermentation
alcoolique se fait en levures indigénes. Apreés 10 mois

d'élevage les vins sont mis en bouteilles.
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